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UNESPACEDE  APARTIRDE  2HDECROISIERE  UNECUISINE UNE PAUSE CAFE
REUNION EQUIPE 20 PERSONNES SUR LE RHONE RAFFINEE GOURMANDE
ET MODULABLE
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Un séminaire au fil de 'eau

Journée / Demi-journée

Vous étes a la recherche d’une salle de réunion atypique pour travailler avec vos
collaborateurs dans une ambiance décontractée ?
Nos bateaux disposent d’espaces confortables, équipés et modulables en fonction de vos

besoins.

Organiser un séminaire a bord de nos bateaux, c'est la garantie de :

i Demi-journée
EER £ oo @
UN LIEU INSOLITE ET UNE CUISINE UN ESPACE UN EQUIPEMENT 08:30
DECONTRACTE AUTHENTIQUE MODULABLE EN TOUT CONFORT : Accueil café
FONCTION DE VOS VIDEOPROJECTEUR,
BESOINS ECRAN, MICROS...
09:30 - 12:00
Réunion dans un espace privatisé
12:30
Départ pour une croisiere de 2h et service du
Journée — déjeuner aux pieds des monuments
90€* 09:00 d’Avignon
/PERS Accueil café 14:30
09:30 - 12:00 Fin de la prestation —
Réunion dans un espace privatisé . e ,
o Demi-journée
: Di
Départ pour une croisiére de 2h et service du 14:00
déjeuner aux pieds des monuments Ty £t
L Accueil - Réunion
d’Avignon
16:30
14:30 Pause café et rafraichissements
Retour a quai et reprise de la réunion
17:00
16:30 Réunion
19:00

Pause café et rafraichissements
Départ pour une croisiere de 2h et service

17:00 - 18h30 du diner aux pieds des monuments

Réunion d’Avignon
S 21:30 -
Menus Fin de la prestation

Une cuisine locale et raffinée. Nos menus varient en fonction des saisons.

Nous consulter pour le détail de I'offre.

TARIFS DES PRIVATISATIONS

Nombre de Tarif TTC

pers.
+100 1500 €
30a 100 2 000 €
-30 2500 €

Contactez-nous pour personnaliser votre séminaire avec une
soirée musicale, une dégustation de vin ou une visite culturelle.
CONTACT@BATEAUXPROVENCE.COM
04 90 85 62 25
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UNE AMBIANCE
DECONTRACTEE

A PARTIR DE 20
PERSONNES

%

1H ou 2H DE CROISIERE
SUR LE RHONE

MUSIQUE &
ANIMATION DJ A LA
DEMANDE

£
T

UN COCKTAIL ADAPTE A
VOS ENVIES




Un cocktail inoubliable sur le Rhone

Organisez votre événement a bord de nos bateaux et vivez des moments inoubliables

dans un cadre d’exception en Provence. Agrémentez votre cocktail selon vos envies avec
la sélection du Chef.

Organiser un cocktail a bord de nos bateaux, c'est :

(a partir de 20 personnes)
UN LIEU INSOLITE ET UNE SELECTION DES ESPACES UNE VUE IMPRENABLE SUR
DECONTRACTE DE BOUCHEES MODULABLES EN AVIGNON A BORD DE NOS
RAFFINEES FONCTION DE VOS BATEAUX
BESOINS

Formule a quai Formule en navigation
(en fonction de la disponibilité des bateaux) 2H DE N AV| G AT| ON

12 piéces apéritives /personne

e 12 piéces apéritives /personne
*hk
1 cocktail ou 1 coupe de champagne o
Vin (1 bouteille pour 4 personnes) 1 coupe de champagne ou cocktail Vin
Jus de fruit, soda et eau minérale (I bouteille pour 4 personnes)

Jus de fruit, soda et eau minérale

40¢ €
/PERS 7/}3223

* Tarifs hors privatisation
*250€/heure supplémentaire au-dela de 23:00

Exemples de pieces apéritives*

® Pizzettes e 1 planche mixte (charcuterie / fromage) ¢ 3 verrines salées

¢ Quiches e 3 variétés de tartinades * Brochettes de poulet

e Pissaladiéres e 3 variétés de navettes e Brochettes de gambas
* 3 verrines sucrées

*Sélection non exhaustive pouvant étre modifiée selon la saisonnalité et en fonction de vos envies. * Brochettes de fruits

TARIFS DES PRIVATISATIONS
Nombre de  Tarif TTC

pers.

+ 100 1500 €
30a 100 2000 €
-30 2500 €

CONTACT@BATEAUXPROVENCE.COM
04 90 8562 25



UN CADRE MAGIQUE

DE 30 A 190 PERSONNES

2H DE CROISIERE
SUR LE RHONE

DES MENUS RAFFINES




Votre mariage

au fil de Ueau

A la tombée de la nuit, la cité¢ des Papes s’illumine et vous offre un cadre enchanteur pour la plus belle soirée

de votre vie ! Naviguez aux pieds

des monuments d’Avignon, dégustez notre cuisine raffinée et

dansez jusqu’au bout de la nuit avec vos proches.

19:30
Accueil des convives et vin
d’honneur sur le pont soleil

20:30
Départ de la croisiére en musique
suivi du diner de mariage

22:30
Retour a quai
(animation sur devis)

01:00 *
Fin de la soirée

— DEROULE DE LA SOIREE —

* Un lieu magique pour le plus beau jour de votre vie,

* Un bateau privatisé pour une ambiance unique,

* Un menu de mariage raffiné,

* Des prestations surmesure en fonction de vos envies,

* Une animation musicale de qualité pour une ambiance festive toute la soirée.

*Prolongez votre soirée :

250€/heure supplémentaire au-dela de 01.00

TARIFS PRIVATISATION
(prix TTC)

- 30 personne : 2 500 €
30 a 100 personnes : 2 000 €
+ 100 personnes : 1 500 €

*Prestations complémentaires sur

demande et sur devis (orchestre, DJ, décoration florale, photographe...)




A partir de

Exemples

Vin d’honneur
de formules

VIN D’HONNEUR CLASSIQUE
Assortiment de 8 piéces par personne

+ cocktail maison

+ 2 verres de vin au choix parmi notre sélection
+ 1 verre d’eau minérale ou gazeuse
+ 1 verre de soda
+ 1 verre de jus de fruits

VIN D’HONNEUR AU CHAMPAGNE
1 bouteille pour 4 personnes

Agrémentez votre apéritif de mariage selon vos envies

* Mousse de betterave, fromage aux herbes, ¢ Brochette jambon sec, mozzarella, raisin,
e Gaspacho de légumes, ¢ Brochette de poulet teriyaki,
e Tiramisu de tomates au pesto, e Verrine de Saint-Jacques, velouté de patates douces,
¢ Bouchée de Caviar d’aubergines, perles de vinaigre balsamique,
¢ Choux 4 la créme d’artichaut et huile truffée, * Brochette de gambas,
e Canapé de foie gras et chutney de figue, e Tartare de saumon, guacamole au citron vert.
e Etc .... (sur demande en fonction de vos envies)

Proposition Menu standard

Rouget farci creme d’olive
ou
Foie gras

kK Menu 1 entrée

Pintade en croute forestiére + 1 plat

ou
Lotte a la Ventréche, écrasé de pomme de terre & corail
d’oursin ou
Souris d’agneau ail et thym

* %%

Menu 1 entrée
Cabécou en paupiettte + 2 plats
ou
Tartine de Saint-Marcelin fondant

* %%

Café, Mignardises et une coupe de champagne
Vin sélection Cotes du Rhone blanc (1 bouteille pour 4 pers.)
Vin sélection Cote du Rhone rouge (1 bouteille pour 4 pers.)
Eau minérale (1 bouteille pour 4 pers.)

1 'wpnbmwmw oib
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Piéce montée en supplément
Pour les enfants : menu 25 € et vin d’honneur 15 €

Vous préférez un mariage plus intimiste ? Un déjeuner ou un cocktail ?
Contactez-nous pour recevoir un devis personnalisé !




Nous vous accompagnons et vous conseillons dans I'organisation de votre mariage.
Pour aborder cette journée en toute sérénité et profiter de vos invités, nous vous guidons pas a pas.

+ 1e rendez-vous de présentation de nos bateaux et services,

« Devis détaillé et sur-mesure,

+ 2¢rendez-vous pour ajuster et valider votre projet (cf. conditions de réservations),
+ 3¢rendez-vous pour finaliser les moindres détails afin que le jour J soit parfait.

Pour faciliter I'organisation de votre mariage, la Compagnie des Grands Bateaux de Provence applique les conditions suivantes :

+ Toute réservation devient définitive a réception d'un acompte de 30% du montant total de la prestation,
+ Un deuxiéeme acompte a hauteur de 30% de la prestation doit étre versé 3 mois avant le mariage,

+ Le solde restant est a régler 10 jours avant la prestation.

En réservant, les clients acceptent les conditions générales de ventes.

+ Annulation sans frais jusqu'a 3 mois avant le mariage.

+ De 3 mois jusqu’'a 10 jours avant le mariage : défection tolérée de 5% sans frais.

+ Au-dela de 5%, des frais d'annulation de 30 € par personne seront facturés.

+ En cas d'annulation totale du mariage a moins de 3 mois de la prestation, des frais d'annulation a hauteur de 20% du montant global seront facturés.

+ De 10 jours avant le mariage jusqu'au jour du mariage, I'effectif communiqué 10 jours avant la prestation constituera la base de facturation.

+ En cas de désistement entre 10 jours et 48h avant la prestation, des frais d'annulation de 30 € par personne seront appliqués.

+ Moins de 48h avant la prestation, tout désistement sera facturé en intégralité.

+ En cas d'annulation totale du mariage a moins de 10 jours de la prestation, des frais d'annulation a hauteur de 100% du montant global seront facturés.

ALLEES DE LOULLE
84000 AVIGNON

WWW.BATEAUXDEPROVENCE.FR
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